
Menu hors boissons. Accord mets et vins 12cl par verre.

Prix en Euros, TVA comprise. Les tarifs affichés excluent la contribution employés de 5%.

En 4 temps

En 6 temps

En 8 temps

Menu Complet

Prélude

Deux Entrées

Poisson

Viande

Deux Desserts

Prélude

Deux Entrées

Poisson ou Viande

Dessert

(Menu uniquement disponible du dimanche au jeudi)

Chaque menu est servi pour l'ensemble des convives
La dernière commande se fera à 21h30

(Menu disponible jusqu’à 21h tous les jours)

Le Menu

80€

95€

105€

L’accord mets 
et vins

En 2 verres
29€

En 3 verres
39€

En 4 verres
49€

En 5 verres
59€

En 6 verres
69€

Verres de 12cl au choix de la
sommelière 



Si vous présentez une allergie, nous vous remercions de nous en faire part à la prise de commande.

La liste des allergènes est disponible sur demande.

Le magret de canard de la ferme du Luguen

Le Prélude

Le rouget
Artichauts, ail rose, vin rouge

La carotte de la presqu’île
Fanes, coriandre vietnamienne

Betterave, cerise, amande

La tomme du Cromlech

La cerise
Menthe, noisette

L’abricot
Thym, miel

INTERLUDE

Fraise, noisette, herbes fraîches

La Fleur de courgette
Tomates anciennes, mozzarella

L’œuf bio de la ferme de la Ploutière
Écrevisses, petit pois


